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ESPECIALISTAS EN TARTAS Y POSTRES
PARA HOSTELERIA

ormada por un equipo de Maestros Artesanos con

mas de 20 afios de experiencia en el arte de la re-

posteria, nace La Campifia, como un referente en
la fabricacion de tartas y postres para el sector HORECA:
hoteles, restaurantes, bares, cafeterias, etc.

Nuestra especialidad es la reposteria artesanal, elabora-
da siempre con ingredientes de primera calidad y si-
guiendo procesos cuidados al detalle. Creemos que cada
postre debe ser una experiencia, por eso trabajamos con
mimo para que cada tarta, mousse, flan o semifrio sorpren-
da no solo por su sabor, sino también por su presentacion.

Disponemos de una amplia variedad de productos pensa-
dos para adaptarse a las necesidades de la hosteleria ac-
tual: desde tartas clasicas que nunca fallan, hasta pro-
puestas masinnovadoras que aportan un toque diferencial
a cualquier carta de postres.

Nuestro objetivo es facilitar a bares y restaurantes una
oferta dulce de calidad, lista para servir y con la seguri-
dad de estar respaldada por afios de experiencia. Ademas,
contamos con una sélida red de distribucion propia en el
centro de la peninsula, lo que nos permite garantizar en-
tregas rapidas y eficientes, asegurando que cada pro-
ducto llegue en perfectas condiciones.

En nuestra empresa creemos que la reposteria es mucho ,
mas que un complemento en la mesa: es la guinda que

deja huella en cada comensal. Por ello, seguimos traba- // ’ f \
jando dia a dia para que cada postre que sale de nuestro ¥ &

obrador transmita nuestra esencia: calidad, tradicién y 8 : : h
pasion por el dulce. .

No lo dude...
el postre, lo pone La Campina




QUESO
ARANDANOS

cOD.: 60010001

Suave mousse de queso mascarpone
con una mousse de arandanos sobre
una base de galletas y cubierta de
mermelada de arandanosy frutas
del bosque.

H 1,8 kg

MUERTE POR
CHOCOLATE

COD.: 60010002

Esponjoso bizcocho sacher rellenoy
cubierto de chocolate con escamas
de chocolate negro.

Una delicia para los amantes del
chocolate negro.

0 2.1kg

RED VELVET

COD.: 60010003

Delicioso bizcocho Red Velvet relleno y

cubierto de una suave y cremosa crema
de de queso, con unas crujiente virutas

de chocolate blanco.

H 2,1kg




ZANAHORIA
COD.: 60010004

Jugoso bizcocho 100% zanahoria
relleno y cubierto de una cremosa
y suave crema de queso y con una
exquisita terminacion de nueces 'y
caramelo.

0 22kg

TRES CHOCOLATES

" C0D.: 60010005

Exquisita combinacion de chocolate sobre una
- crujiente base de galletas.



KINDER
COD.: 60010006

Exquisita combinacion de chocolate
blanco y crema Kinder sobre crujiente
base de galletas y en su interior, con
una espectacular terminacion de
Crema Kinder y crujientes bolitas

de 3 chocolate.

O 2,6kg

cOD.: 60010007

Ligera crema de queso- horneada
recubierta de fina capa de dulce de
leche y caramelo.

0 2.1kg

LOTUS
COD.: 60010008

Esponjosay suave mousse
crema Lotus sobre una ligera
capa de bizcocho y decorada
con autentica galleta Lotus y
bafiada con crema Lotus.

0 22ke




TURRON

cOD.: 60010010

Exquisita mousse de turrén
sobre una base ligera de
bizcocho cubierta con finas
ligera de almendray crocanti
de soja.

0 2kg

ALMENDRA
CARAMELO

COD.: 60010011

Finas capas de bizcochoy yema
confitada totalmente Cubiertas de
almendra caramelo.

0 2ke

SANTA FE

cOD.: 60010013

Finas capas do bizcocho
rellena de crema pastelera
cubiertas de auténticos
piononos de Santa Fe.

0 2kg




TARTA DE LA ABUELA

COD.: 60010015

Autentica tarta de la abuela con galletas,
chocolate y natillas.

a 276 kg «!C': ; h::.* — ".”,' s 5

QUESO
FRAMBUESA

COD.: 60010016

Autentica tarta de queso frambuesa
rellena en su interior y exterior de
mermelada de frambuesa y decorada
con dos fresas.

0 L8ke




ARGENTINA

cOD.: 60010017

Fina capa de un mousse de dulce de leche sobre bizcocho recubierta
con una generosa capa de autentica dulce de leche argentinay
acabado con yema confitada y laminas de almendra.

0 22kg

CHEESECAKE

COD.: 60010018

Autentica tarta de queso horneada.

0 ke




CHOCOLATE
BLANCO

COD.: 60010021

Cremosa mezcla de chocolate
blanco y galletas bafiadas con una
fina capa de chocolate blanco
crujiente.

0 27ke

SAN MARCOS

COD.: 60010019

Clasica tarta da bizcocho de natay
trufa cubierto con yema tostaday
con un acabado de lamina fina de
almendras.

O 16kg




CHEESECAKE
PISTACHO

7

COD.: 60010022

Tarta de queso al horno cubierta
por una fina capa de crema de

pistacho y granulado de pistacho.

0 L5ke

7

COD.: 60010023

Esponjoso mousse de queso con trozos de
galletas en su interior sobre un bizcocho
de chocolate cubierta con chocolate y
decorada con autentica galleta oreo.

E 1,8 kg

CARAMELO

s
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COD.: 60010024
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. E 2,8kg



BROWNIE
DULCE DE LECHE

cOD.: 60010025

Delicado mouse dulce de leche sobre autentico
bizcocho sacher cubierta con dulce de leche 'y
nueces.

ﬁ 1,8 kg

LA CARTUJA

COD.: 60010026

Un placer para los sentidos con la
combinacién perfecta de sabores de
tocino de cielo sobre una base de
granillo de cacahuete y harina de
almendra.

H 1,8 kg

ANTOJO
COD.: 60010027

Suculento capricho de chocolate
blanco y frutos rojos , sobre un fino
bizcocho de chocolate y corazén
esponjoso de bizcocho red velvet;
todo ello recubierto por un delicado
baio de frutos rojos.

0O 18kg




BROWNIE
CREMA
CATALANA

COD.: 60010029

La combinacion perfecta de bizcocho
sacher con crema catalana y nueces.

O 2,1ke

CINCO
CHOCOLATES

COD.: 60010028

Exquisita combinacion de los
diferentes tipos de chocolate sobre
una base de bizcocho de cacao.

0 22kg

FERRERO

cOD.: 60010030

Tarta que enamorara a los
amantes del chocolate con su
delicado mousse de chocolate
negro crujiente cubierta con una
fina capa de chocolate crujiente y
avellana.

O 2.2kg



CRUJIENTE
DUBAI

COD.: 60010032

Combinacion de chocolate y
pistacho con interior de bizcocho
sacher con una crema blanca
sabor a pistacho junto con una
generosa capa de crujiente de
pistacho y envuelta en chocolate y
decorada con granillo de pistacho.

0 2kg

DOBLE
TENTACION

COD.: 60010031

Nuestro exquisito tocino de cielo
sobre una capa generosa de nuestro
bizcocho sacher, una combinacion
perfecta de sabores para los amantes
de lo dulce.

0 24ke




TARTA DE ARROZ

cOD.: 60010033

Con leche una de los clasicos, pero sobre una base de
galletas y decorada con canela.

0 28kg - .

PANTERA
ROSA
COD.: 60010034

Finas capas de bizcocho
rellenay recubierta de un
~~ _ suave sabor a natay fresa.

B 23kg




ALGARVE
COD.: 60010036

Tarta de sabor a nata sobre una
generosa base de galletas con un
interior cremoso y cubierta por una
harina de galleta tamizada.

O 23kg

CHEESECAKE
OREO

COD.: 60010038

Tarta de queso horneada cubierta por
una fina capa de cremay galletas oreo.

O 18kg

LA CAMPINA
COD.: 60010037

Mousse de cremoso queso con tocino
de cielo en su interior, sobre una base
de bizcocho de zanahoria con la
terminacion de la yema tostada.

E 2,5kg
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C/ Caleros, 49. 41600 - Arahal (Sevilla)
TIf: 954 871 615

info@tartaslacampina.com
www.tartaslacampifna.com



